DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-ADN-443/16-2-11

ADENDUM SEGUNDO DE COMPRA ADICIONAL VINCULADO AL CONTRATO DE
SUMINISTRO Y DISTRIBUCION DE LECHE NUMERO DJ-CTO-224/16-2, CELEBRAPO
ENTRE EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO
DE JALISCO, EN LO SUCESIVO DENOMINADO “DIF JALISCO”, REPRESENTADC POR
SU DIRECTORA GENERAL, LA MTRA. CONSUELO DEL ROSARIO GONZALEZ JIMENEZ
Y LA SOCIEDAD COOPERATIVA DENCMINADA “COOPERATIVA DE PRODUCTORES
DE LECHE UNIDOS DE JALISCO, S.C. DE R.L. DE C.V.”, REPRESENTADA POR Ei C.
ROBERTO GON'ZALEZ ROMO, EN SU CARACTER DE PRESIDENTE DEL CONSEJO|DE
ADMINISTRACION CON FACULTADES DE REPRESENTANTE LEGAL, A QUIEN PARA
LOS EFECTOS DEL PRESENTE SE LE IDENTIFICARA COMO “EL PROVEEDOR”; L0S
CUALES SE SOMETEN AL TENOR DE LOS SIGUIENTES ANTECEDENTES{ Y

CLAUSULAS: X

ANTECEDENTES

1.- Las partes manifiestan que con fecha 12 de mayo de 2016 celebraron contrato
Suministro y Distribucion de Leche nimero DJ-CTO-224/16-2 con el objeto de adquirir po
parte del “DIF JALISCO” a “EL PROVEEDOR”, los productos Leche Descremada
Ultrapasteurizada, Leche Semidescremada Ulfrapasteurizada y Leche Descremada
- Ultrapasteurizada, segun las especificaciones y caracleristicas requeridas por el Organismo
“Estatal y que se encuentran'descritas en los ANEXOS 1A, 1B y 1C, los cuales forman parte
‘integral del contrato de referencia, asi como en las Bases de !a Licitacién Publica Local
ndamero LPL 09/2015 "LECHE FARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS
ESCOLARES"y en el Acta de Junta Aclaratoria de dicha licitacidn pablica local, conforme a la
propuesta y cotizacion realizada por “EL PROVEEDOR”.
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2.- De igual forma, las partes manifiestan que con fecha 20 de mayo de 2016 celebraron un
primer Adendum de compra adicional por peticién de la Direccidn de Tutela de Derechos de la
Procuraduria Estatal de Proteccion de Nifias, Nifios y Adolescentes perteneciente al “DIF
JALISCO”, : : : :

Fondo de Aportaciones Mittotes

3.- Que a peticién de la Direccién de Trabajo Social y Vinculacidén del Organismo, en la
Décima segunda Sesién Ordinaria de la Comisidén de Adquisiciones y Enajenaciones del
“DIF JALISCO”, verificada el pasado 09 de junio de 2016, se puso a su consideracion la
necesidad de celebrar un segunde Adendum al contrato de Suministro y Distribucién de Leche
nimero DJ-CTO-224/16-2 para la compra adicional de diversos productos de leche
ultrapasteurizada, cuya compra adicional continta sin rebasar el 20% de lo adjudicado en Ia\)
Licitacibn Publica Local numero LPL 09/2015 "LECHE PARA Ei. PROGRAMA DE
DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES”.

Lo anterior, con fundamento en lo dispuesto por el artfculo 17 de ia Ley de Adquisiciones y
Enajenaciones de! Estado de Jalisco y en el diverso numeral 21, fraccién Il del Reglamento de
la cita ley, ya que dicha solicitud continla sin rebasar el 20% de lo adjudicado en el contrato
en mencion y el "DIF JALISCO” cuenta con suficiencia presupuestal y que el contrato del cual
pende se encuentra vigente, aunado a que “EL PROVEEDOR” fue consultado y esta de
acuerdo en realizar la operacién adicional de suministro vy distribucién de leche, como asi se
desprende de su carta de aceptacion, de fecha 07 de junio de 2016, debidamente suscrita.

N
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3.- En virtud de lo anterior, y una vez autorizada la compra adicional por la Comisién de
Adgquisiciones y Enajenaciones del “DIF JALISCO", hasta por el 20% de lo adjudicado en el
contrato de mérito, es que, de acuerdo con el memorando nimerd DC-182/16, de fecha 17 de
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junio de 2018, emitido por el Departamento de Compras de la Direccién de Recursos
Materiales de este Organismo, en el cual solicita la elaboracion del adendum respectivo, es
que ambas partes estan de acuerdo en celebrar el presente instrumento juridico.

Por lo antes expuesto, las partes acuerdan someterse a las siguientes: -
CLAUSULAS

PRIMERA.- “DIF JALISCO” manifiesta su desec de realizar la compra adicional del producto
Leche Descremada Ultrapasteurizada y Leche Semidescremada Ulfrapasteurizada, segun las
especificaciones y caracteristicas requeridas por el Organismo Estatal y que derivan de las
Bases de la Licitacién Publica Local nimero LPL 09/2015 "LECHE PARA EL PROGRAMA DE
DESPENSAS Y DESAYUNQOS ESCOLARES” vy en el Acta de Junta Aclaratoria de dicha
licitacion publica local, conforme a la propussta y cotizacion realizada por “EL PROVEEDOR”:

PEDIDO CPACC-2016-06-00026 | . _ /
: PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL /
1,500 LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 Lt $10.38 $15,570.0
LITROS | ANEXC 1€ i
LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1L

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto obtenido de la secrecion de las glandulas mamarias de |as vacas, sin
calostro, el cual debe ser sometido a tratamiento térmico para garantizar la
inocuidad del producte. Ademas pueden someterse a olras operaciones tales
como clarificacion, homogeneizacidn, estandarizacién u otras, siempre y
cuanrdo no contaminen af producto y cumplan lag especificaciones,

El empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana
‘Pigmentada Impresa Multicapa de 1 litro con vida de anaquel minima de 6
meses.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permmdos por la Secretaria de
Salud y que estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Parametro Limite

Color Caracteristico, blanco cremoso.

Olor Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de olores exlranus
Sabor Agradable y caracteristico de la leche de vaca.

Aspecto, consistencia y textura Liquide homogénec sin sedimento ni
separacion de grasa, caracteristico.

2.2. Caracteristicas Microblolégicas

Parametro Limite

Mesdfilicos aerobios Negative

Mesdfilicos anaerobios Negativo

Termifilicos agrobios Negativo

Termifilicos anaerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoguimicas

< Parametro Limite

Contenido neto De acuerdo a lo declarado en Ia etiquata +/- 5 %
. Densidad {15°C) 1.031 g/mi Minimo

v Grasa Butirica 5 g/L Maximo

Acidez {acido Lactico} 1.3 - 1.7 g/L.

Solidos no grasos 83 g/l Minimo

Punto crioscépico 0.510°C - 0.536°C

(-0.530°H -0.560°H )

Laclosa 43 - 52 g/L

Proteina 30 g/l Minimo

Casgina 24 g/L Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,333 UIlL

| (310 - 670 microgramos/t)

Vitamina D 200 - 300 UNL

{5 - 7.5 microgramos/L)

Materia extrafia Ausencia
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Prueba de autenticidad Caracteristicas propias de |a leche de vaca.

Perfil de proteinas y Perfil de acidos grasos.

Nota: La relacion caseina proteina debe ser al menos de 80% {m/m).
Impurezas y materia extrafia: El producte no debe contener fragmentos de
insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia
extrafia de origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3.
Caractaristicas fisicoquimicas,

Determinacion de autenticidad:

1} Proteinas propias de la leche: Para el caso de la leche ultrapasteurizada y/o
deshidratada, la proteina caseica debera ser al menos de B0 % (m/m), Si ef
valor es diferente debera notificarse como atipico de proteinas de la leche.

2) Caracterizacion del perfil de &cidos grasos C-4 a C-22 aplicando el méicdo
de prueba descrito en fa Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1893,

Anexo 5 Guia de Especificaciones Técnicas de Calidad

3) Determinaci6n, identificacién y cuantificacion de esteroles en grasa anhldra
extraida de leche y productos lacteos por cromatografia de gas-liquido. NMX-

{ F-707- COFOCALEC -2011.
)| 2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas

Parametro Limite

Arsénico 0.2 mg/Kg Méximo

Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo

Plomo 0.1 mgiKg Méaximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgrames/L Méximo

‘| 3. Vida de anague! y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera

conservarse eh buen estado vy sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiolégicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de |la fecha de
fabricacién o envasado del glimento.

-| El producto terminade debe conservarse en lugares que retinan los requisitos

sanitarios que establece al Reglamento de Centrol Sanitario de Productos y
Servicios, lo especificado en ef punto 5.4 Almacenamiento de [a NOM-251-

| 88A1-2009. Practicas de higiene para e! proceso de alimentos, bebidas o

suplementeos alimenticios. -

4. Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus
cualidades higiénicas, nufricionales, tecnologicas y sensoriales.

El empague podrd presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en PELICULA

‘| PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con wda de anaquel

minima de & meses.
El contenido de cads envase debe sstar compuesto por granos del mismo
origen y clasificacién de calidad.

‘| 5. Embalaje: Se debe usar material resistente qué ofrezca la proteccion

adecuada a los. envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que
faciliten su manipulacién, almacenamiento y distribucién. El recipiente tendré
capacidad para resguardar la totalidad de fas piezas sin dejar espacios vacios,
cuyo movimiente proveque la ruptura o deteriore del alimento.

El empaque colective serd en cajas de cartdn con 12 litros con la debida
resistencia y que ofrezca la proteccidn adecuada en el sellado para evitar el
detericro extemo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y distribucién. El corrugado deberd tener la resistencia
suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima.

8, Etiguetado: '

* Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial y sanitaria y con la NOM-
166-8CFI-2012. Leche-Denominaciohes, Espscificaciones Fisicoquimicas,
Informacién Comercial y Métodos de Prueba, gue son de caracter obligatorio:
1. Nombre o denominacion del alimento,

2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos generales de
etiquetado de la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SGFI-2012).

3. Contenido neto, masa drenada,

4. Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que
elabora el producto {calle, nimere, cddigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

B. Identificacion del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente {indicado condiciones de
conservation, si de ello depende Ja vigencia de la fecha de caducidad o

consumo praferente).

8. Informacion nutrimental.

a. Contenido energehco (Keal)/g.

b. Proteinas.

¢. Hidralos de carbono {Carbohidratos), indicando la cantidad de azicares.
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d. Grasas ¢ fipidos (espacificando grasa saturada).

e. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa

monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g) Colesterot (mg).

f. Fibra dietética.

9. Sodio.

h. Porciones por presentacién.

i. Informacién en espafiol.

j. Leyenda del Presupussto de Egrescs de la Federacion vigente y e! logotipo

del Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: "Este programa es publico, ajeno

a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los

establecidos en el programa”.

9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad).

« La tinta no debe contener plomo,

» El disefio del empague seré a seleccion de colar, |

+ El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

+ El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el coirecto

almacenamiento del producto.

7. Transporte: L.os insumos deben de ser fransportados en condiciones que

eviten su contaminacion. Se deben proteger de plagas ¢ de contaminantes

fisicos, quimicos o bioldgicos sélo podran ufilizar plaguicidas autorizados por

la Secretaria de Salud en el marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del

alimento cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de

higiene y evilar su contaminacién, es importante que la planta procesadora

cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-35A1-2009. ;

9. Critetios de aceptacién: En la recepcion del insume se acepta o rechaza de

acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficiat Mexicana NOM-

251-85A1-2009: '

Pardmetros Aceptacion Rechaze

Agpariencia: Color, olor y aspecio de acuerdo a las caracteristicas sensoriales

establecidas, Qlor, color, sabor, aspecio, diferentes a las establecidas.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33

NOTA: COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADC "Bnndar apoyos

asistenciales a Familias Vulnerables de los 125 Municipios del Estado de Jalisco

contribuyendo al Bienestar Familiar QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V.

PROCEDIMIENTO UTILIZADO ADENDUM CON RECURSO ESTATAL. COMPRA DE !

1,500 LTS DE LECHE DES REMADA ULTRAPASTEURIZADA DE 1-. LITRO, Producto ‘

solicitado por el Departamentc de Trabajo Social Operativo (8062} que corresponde al

. Fondo V Rame 33 (FFE 00501) del Proyecto "Apoyos Asistenciales a Familias Vulnerables
de ios 125 Municipios del Estado de Jalisco” (Py 010}

. Trabafo Social Operativo .

w
—
O
N

T TOTAL | $15,570.00

PEDIDG CPAOC-2016-06-00027 | \ \ "zi
. . PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO ToTAL \
4,200 LECHE SEMIDESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 Lt $10.38. $43,596.00
LITROS ANEXQO 1B : -

LECHE SEMIDESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1L

1. DESCRIPCION DEL PRODUGCTO:

Producto obtenido de la secrecién de las glandulas mamarias de las vacas, sin

calostro, el cual deba ser sometido a tratamiento térmico para garantizar la

inocuidad del producto. Ademas pueden someterse a otras operaciones tales

| como clariﬁcacjén. homogeneizacién, estandarizacion u ofras, Siempre y
cuando no contaminen al producte y cumplan las especificaciones. "

El empague podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana

N Pigmentada (mpresa Multicapa de 1 litro con vida de anagquel minima de &

meses.

Aditivos. S6lo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de

Salud y que estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos

y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y

disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PROBUCTO:

|21, Caracteristicas Senscfiales

+| Parametro Limite

Cualor Caracteristice, blanco cremoso.
Olor Caracteristico de |a leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios.
Sabor Agradable y caracteristico. de la leche de vaca.
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| Aspecto, consistencia y textura Liquido homogéneo sin sedimeato ni
separacion de grasa, caracteristico.

2.2. Caracteristicas Microbiclogicas

Parametro Limite

Mesdilicos aerohios Negativo

Meséfilicos anaerobios Negativo

Termifiticos aerobios Negativo

Termifilicos anaerobios Negativo

2,3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Paramatro Limite

Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/- 5 %

Densidad {(15°C) 1.029 g/ml Minimo

Grasa Butirica 16 - 18 g/L

Acidez (4cido Lactico) 1.3- 1.7 g/L.

'| Sdlidos no grasos 83 g/l Minimo

Punto crioscapico 0.510°C - 0.536°C

(-0.530°H -0.560°H }

Lactosa 43 - 52 giL

Proteina 30 g/L Minimo

Caseina 24 g/L Minimo

Vitamina-A 1,033 - 2,333 UIiL

.} (310 - 670 microgramos/L)

Vitamina D 200 - 300 UI/L

(5 - 7.5 microgramos/L)

Materia extrafia Ausencia

Prueba de autenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.

Perfil de proteinas y Perfil de 4cidos grasos.

| Nota: La relacion caseina proteina debe ser al menos de 80% (mim).
impurezas y maleria extrafia: El producto no debe contener fragmentos de
insecto, pelos y excrefas de roedor, asl como de cualquier otra materia
extrafia de origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3.
Caracteristicas fisicoquimicas,

Determinacion de autenticidad: ]

1) Proteinas propias de la leche: Para el caso de Ia leche ultrapasteurizada y/o
deshidratada, la proteina caseica debera ser al menos de 80 % (m/m). Si el
valor es diferente deberé notificarse como atipico de proteinas de la leche.

2} Caracterizacion del perfil de 4cidos grasos C-4 a C-22 aplicando el métedo

N
de prueba descrito en la Norma Mexicana NMX-F-400-NORMEX-1999, . . v
Anexo 5§ Guia de Especificaciones Técnicas de Calidad .
3) Determindcion, identificacion y cuantificacion de esteroles en grasa anhidra

2016

extraida de leche y productos lacteos por cromatografia de gas-liquido. NMX-
F-707- COFOCALEC-2011, -

2.4. Caracleristicas Toxicoldgicas

Parametro Limite

Arsénico 0.2 mg/Kg Méximo

Mercurio 0.05 mg/Kg Méximo ) ’

Plome 0.1 mg/Kg Maximo \
Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L Maximo

3. Vida de anaquei y Condiciones de Almacenamignto: El producto debera .
conservarse an buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, (
microbiolbgicas y sensoriales como minimo, seis meses a pantir de la fecha de
fabricacion o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que relinan los requisites
sanitarios que establace el Reglamento de Control Sanitario de Productos y
Serviclos, lo. especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251%-
88A1-2009. Praclicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios. ) oo

4. Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e Inocuo v que
garantice la estabilidad def producto, de tal manera que no altere sus
cualidades higiénicas, nulricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

El empaque podrd presentarse en TETRA PAK de 1 fitro o en PELICULA
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaguel
minima de 6 meses,

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo
origen y clasificacién de calidad.

adecuada a los envases para impadir su deteriro exterior, a la vez que
faciliten su manipulacién, almacenamiento y distribucion. EI recipiente tendra
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios,
cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

El empaque colectivo serd en cajas de cartén con 12 litros con la debida

% ) Av. Alcaide No. 1220, Col. Miraflares, C.P. 44270
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resistencia y que ofrezea la profeccion adecuada en &) sellado para evitar el
deterioro externo  y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y distribucidn. El corfugade deberd lener la resistencia
suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima.
6. Etiquetado:
« Debe cumplir cori fo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial y sanitaria y con la NOM-
155-SCF1-2012  Leche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas,
Informacion Comercial y Métodos de Prueba, que son de caracter obligatorio:
1. Nombrée o denominacion del alimento.
2. Lista de ingredienies debe de cumplir con los requisitos generales de
eliquetado de la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI-2012).
3. Contenide nete, masa drenada.
4. Nombre, denoiminagién o razdn social, domicilio fiscal de la empresa que
elabora el producto {calle, nimero, cddigo postal, entidad federativa).
5. Pais de origen.
6. ldentificacion del lote.
7. Fecha de Caducidad o consumo preferente {indicado condiciones de
conservacidn, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o
consumo preferente).
8. Informacion nutrimental, )
a. Contenido energético (Kcal)ig.
b. Proteinas.
¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azlcares. ) ]
d. Grasas o liptdos {especificando grasa saturada). Ai
e. Todas © ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa

‘monvinsaturada {g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (ma).

f. Fibra dietética.

g. Sodid. ’ ] . ;

h. Porciones por presentacion. . i

i. Informacién en espadiol.

j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién wgente y el logotipo

del Sistema Estatal DIF, Siendo la siguiente: *Este programa es piiblico, ajeno

-| a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fi fnes distintos a los

establecidos en el programa”,

.| 8. Leyendas precautonas {En &l caso de que incluya ingrediantes que causan

hipersensibilidad).

.| * La tinta no debe contener plomo.

+ El disefio del empaque seré a seleccién de color.

| + El envase debera indicar el modo de preparacitn y conservacion.

‘| + El embalaje debera indicar el nimerd méximo de estibas para el correcto

almacenamiento del producia.

.| 7. Transporte: Los insumos deben de ser transportades en condiciones que

eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de conlaminantes

fisicos, quimicos o biologicos sdlo podran utilizar plaguicidas autorizados por

ta Secretaria de Salud en el marco de coordinacion de ta CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que lodo el proceso productive del

alimento cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de

higiene y evitar su contaminacidn, es impeortante que la planta procesadora

cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-88A1-2009.

9. Criterios de acepiacién: En la recepcidn del insumo se acepta o rechaza de

acuerdo a los siguientes cnterlos yen base a la Norma Oficial Mexicana NOM-

261-8SA1-2008: )

Parametros Aceplacién Rechazo ' \

Apariencia: Color, olor y aspecto de acuerdo a las caracteristicas sensoriales

establecidas, Olor, color, sabor, aspecto, diferentes a.las establecidas.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO: FEDERAL, RAMO 33

- NOTA: COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO "Brindar apoyos
asistenciales a Familias Vulnerables de los 126 Municipios del Estado de Jalisco

- contribuyendo al Bienestar Familia™ QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V.

PROCEDIMIENTQ UTILIZADO ADENDUM CON RECURSO ESTATAL. COMPRA DE

1,500 LTS DE LECHE DES REMADA ULTRAPASTEURIZADA DE 1-. LITRO, Producto

solicitado por el Departamento de Trabaje Social Operativo (6062) que corresponde al

Fondo V Ramo 33{FFE 00501) del Proyecio “Apoyos Asistenciales a Familias Vulnerables

de los 125 Municipios del Estado de Jalisco” (Py. 010).]

2016

Vinculacién y Normatividad

| TOTAL | $43,596.00

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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- Descremada Ultrapasteurizada y Leche Semidescremada Ultrapasteurizada, matefi

- $59,166.00 (CINCUENTA Y NUEVE MIL CIENTO SESENTA Y SEIS PESOS 00/100 M.N.).

———instrumento-juridico,-el-cual-esta contemplado dentro de ia vigencia de |a propia pdliza de

U@)]ﬁl MECINENIA I
JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-ADN-443/16-2-|

Yo | $59.166.00

|

SEGUNDA.- “EL. PROVEEDOR” manifiesta que su producto lLeche Desclomads
Ultrapasteurizada y Leche Semidescremada Ultrapasteurizada relinen las caracteristicas )
especificaciones detalladas en la cldusula que antecede, asi como en la clausula SEGUNDA
del contrato DJ-CTO-224/16-2 y en sus anexos correspondientes.

PRECIO
TERCERA.- Manifiesta “EL PROVEEDOR". que el costo unitario del producto | Leche

presente adendum, es el sefialado en la cléusula PRIMERA de este instrumento y que bl total
de la presente operacién de suministro y distribucion de leche adicional es por la cantidad de

FECHA Y LUGAR DE ENTREGA

CUARTA.- “DIF JALISCO"” se manifiesta conforme con el precio que “EL PROVEED R’d
ofrece, y ambas partes establecen que la entrega del producto materia de esté adendym
adicional de suministro y distribucién de leche, por parte de “EL PROVEEDOR?®, debera de
ser proveido conforme a la clausula PRIMERA del presente instrumiento y en base a la
necesidades de “DIF JALISCO®. :

Ambas partes establecen que “EL. PROVEEDOR?” cubrird por su cuenta y riesgo, los gastos
de seguro y transporte para la entrega de los bienes, responsabilizandose de que se
entreguen en buenas condiciones en el lugar y tiempo sefalado. De igual forma, bajo la
responsabilidad de “EL PROVEEDOR?, el equipo de transporte utilizado se debera apegar a
lo sefialado en el punto 5.13 "Transporte”, de la NOM-251-SSA1-2009. '

Ambas partes establecen que “EL. PROVEEDOR” cubrird por su cuenta y riesgo, los gastos

de seguro y transporte para la entrega de los bienes, responsabilizandose de que se | V

entreguen en buenas condiciones en el lugar y tiempo sefialado. De igual forma, bajo la :

responsabilidad de “EL. PROVEEDOR?, el equipo de transporte utilizado se debera apegar a %

lo sefialado en el punto 5.13 "Transporte”, de la NOM-251-SSA 1-2009. g)
N

En el entendido qué, cualquier cambio en la programacion pactada en el presente adendum
debera ser autorizado expresamente y por escrito, por la Direccién de Seguridad Alimentaria '
de “DIF JALISCO”, N Q

. GARANTIA %\'\
QUINTA.- “EL PROVEEDOR” manifiesta y “DIF JALISCO” autoriza a gue la presente
operacion contractual que asciende al monto a cubrir de $59,766.00 (CINCUENTA Y NUEVE
MIL CIENTO SESENTA Y SEIS PESOS 00/100 M.N.), sea garantizada con la poéliza de fianza
nimero 1995109, expedida por Afianzadora SOFIMEX, S.A., con fecha 12 de mayo de 2016,
que fue presentada ante el Organismo Estatal y forma parte integral del contrato de Suministro
y Distribucién de Leche numero DJ-CTO-224/16-2, por el periodo de vigencia del prasente

fianza de referencia y el contrato de mérito,

£$§§- Aw. Alcalde No. 1220, Col. Miraflares, C.© 44270
Gk Guadalajara, Jalisco, México

] «01{33) 303C 3800 / 4600 » 01 80O 3000 343
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JALISCO “PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-ADN-443/16-2-li

- SEXTA.- Ambas partes manifiestan que el resto de las disposiciones y obligaciones que
contiene el contrato de Suministro y Distribucién de Leche ndmero DJ-CTO-224/16-2,
permaneceran sin cambio alguno por lo que debera respetarse en todo caso lo ahi pactado.

Leido que fue el presente adendum, y ente?adas las partes de su contenido y alcances
legales, lo firman en unién de los tgetigos, eh la ciudad de Guadalgjara, Jalisco, el dia
122 veintidds de junio de 2016 dos mil ieciséis.

_ POR ‘”Dl \ K \ _ “EL PROVEEDOR”
‘ L 7 . &ﬁj %?5;”2
MTRA. CONSUELO DEL ROSA i, ALEZ JIMENEZ C. ROBERTO GONZA Eﬂfomo
DIRECTORA ¢ J' PRESIDENTE DEL CONSEJO DE

ADMINISTRAGCION

TESTIGOS

LIC. BLéCﬁNINFA ALVAREZ RUIZ

DIRECTORA GENERAL DE OPERACION DIRECT! A
“DIF JALISCO” - _ “DIF JALISCO"

_%

ﬂ Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
JAL:&S(}@ oy Guadalajara, Jalisco, México
+01{33)3030 3800 7 4600 » 01 800 3000 343
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ANEXO 16
LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 L
1. . DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Producto oblenido de la secrecidn de tas glandulas mamarias de las vacas, sin calostr

cual debe ser sometido a fratamiento térmico para ‘garantizar la inotuidad del prodicto.
Ademas pueden -someterse a olras operaciones tales . como - clarificegion,

.~ homogensizacitn, estandarizacién u ofras, slempre y cuande no contaminen al produglo y

cump!an las espemflcacmnes

El empaque podré presenlarse en TETRA PAK de 1 litro 0 en Pelicula Plana P}gmenl da
Imprasa Muliicapa de 1 litro con vida de anaquel minima de 6 meses.

Adltlvos. Solo sepbdrén utllizar los aditives permitidos por la Secretaria de Salud y
estan lisiados en el Acuerdo por ef que se deferminan los adiivas y coadyuvantes bn
alimentos, bebidas-y suplementos alimenticios, su usoy disposiciones sanitarias.

‘ Mesoﬂllcos aerobios

2, COMPOSICION DEL PRODUCTO:

S 2. Car_acteristlc_aé Sensoriales )
S S R PR R

Color - Caracterlstico, blarico cremoso. -

Alp Caracterlstico de la Ieche de vaca, agradabls, exento de
Olor

olores extrafios.

Sabor Agradable y caracieristico_de la leche de vaca:
Aspecio, consistenciay | Liquido homogéneo sin sedimente ni separacion- de grasa,
textura, 4 caracterlsiico. .

22. '.Caracléﬂatlcas Microblolégicas

Negaﬂvo -

Masofilicos anaerobios Negativo
Termifilicos asrobios Negalivo
Termifllicos anaeroblos Negativo

2.3

'Caracteﬂsticas Fisicoquimicas

Contenido nato De ‘acuerdo alo dectarado en la ethusta +-5 %

Dansidad (15°C) 1.031 gfmk, Minimo .
Grasa Bulfrica 5o/l Maximo
Acldez (acido Léctico) 1.3-14.7 g/,
Sdlidos no grasos 83 g/L_Minimo

0.510°C - 0.536°C

Punto crioscopico ( -0.530°H -0.560°H)

Lactosa 43 -52 g/l

JALISCO §

(‘(JB]FRT\(} F)El TSIADO
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Especificaciones fécmcas de Calidad E]LM&I}\R

. _ ' D Yause O Departamento de Aseguramiento de la Calidad <y eruce
\ :
f\ Proteina 30 g/ Tnimo
Caselng . 24 g/l Minimo
. 1,033.- 2,333 UIL
Vitamina A {310 - 670 micropramos/L)
, g 200 - 300 UIiL
\Vllamma e ] (6 - 7.5 microgramosit.)
WMateria extrafia Ausencia
. ; . Garaclerlslicas proplas de [a leche de vaca.
: "rueba de autenficidad Perfil de pratefnas y Perfil da acidos grascs.

N ta; La relacién caseina proteina deba ser al menos de 80% (m#m).

Inpurezas y materia extrafia; Elrproduclo no debe contener fragmentos de insefto,
palos y excretas de roedor, asf como de-cualquier ofra matéria extrafia de origen aninfal o
vejjelal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracterfsticas fisicoguimicas.

D erminacion de autonticldad:
iy Proteinas propias de . la leche: Pata ¢! caso de la lache uItrépasleuriza yfo

deghidratada, Ja prolelna caseica deberd ser al menos de 80 % (m/m). Si el vdlor es
-difgranta deberd nofificarse comio atipico de profefnas de la leche.

©
T
=)
N

2) aractérizacldn del perfil de dcidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método de prusba
) crite an la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999.

3) Daiermmacldn identificacion y cuantificacion de esteroles en grasa anhidra extrglda de
leche y produclos lacteos por cromalog(aﬂa de gas -llquido. NMX-F-707- COFOCALEC-

Cara_cterlstlcas Toxicolégicas '

0. 2 mgIKg Méximo

Mercurio : " 0.05 mg/Kg Maximo
& Plomo . 0.1 mgfkg Maximo

Afialoxinas M1 . 0.5 microgramos/L Maxino

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debgré
conservarse en buen eslado y sin cambios en sus propiedades * fisicoguimic
micrebiolgicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de ta fecha de fabricaci
o envasado def alimento. ’

El producto terminado. debe conservarse en lugares que ralinan los requisitos sanitarfos
que establace el Reglamento de Control’ Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en sl punto 5.4 Aimacenamiento de la NOM-261-8SA1-2009. Practicas de
higiene para el praceso de alimantas, bebidas o suplementos alimenticios.

X 4. Envase: Deberd ser un recipiente de malerial resistente e inocuo y que garantice

ta estabilidad del producto, de tal manera que no akere sus cualidades higiéhicas,
Autricionales, tecnolégicas y sensotiales.

%% B Plg, 2
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Eﬁﬁm iE" Especificactones Técnicas de Calldad BIEN '
JALIECH Departamento de Aseguramiento de la Cal!daq PAMNG.ES‘I'RAS o

'El empaque podrd presenlarse en TETRA PAK de 1 Hitro o en PELICULA PLANA
PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 Iitro con vida de anaquel minima de 6 mésgs. )

El contenldo de ¢ada envase debe estar compuaato por grancs del mismo origap y
clasificacion de calidad.

5, Embalaje: Se debe usar malerial resistente que ofrezca fa proteccidn adecuad
los:envases para impadir su deterioro exlerior, a-la vez que faclliten su manipiacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar fa totaligiad
de lag piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo mowmlento provoque [a ruptura o deteripro
del alimento.. ,

iEl empaque colectivo seré en cajas de cartén con 12 litros con fa debida resistencia y glie
ofrezca la proteccidn adecuada en el sollado para evitar el defericro exierno y en las
tarimas que faclliten el manejo durante su almacenamianto y distribucion. El corrugade
_debera tenior [a resistencla sufisiente para soportar 7 camas de laché por tarima,

6. Etiquetado;.

. Debs cumnplr con lo que establece la NOM-051- SCFIISSA1’2010 Especlfrcacrones,
generales de efiquetado para afimentos y bebidas no atcohdlicas preenvasados-
Informacién - comercial y sanitaria y con la ‘NOM-166-SCFI-2092 teche-

- Deneminaciones, Especificacionss Fisicoquimicas, Informacion Comergial v Métodos
. de Prugba, que son de cardcter chligatorio: I

1 Nambrgédeﬁominacion del alimento. ) -
2. Lista do Ingredientes debe de cumplir con los requisitos generales de sfiqustado §‘
N

da la Norma Oficial Mexicana NOM 155-SCFI 2012)

- 3. Contentde neto, masa drenada. :

"4, Nombre, denominacién o rézén social, domlclllo fiscal de |a empresa que elabora
ol producto {calle, nimere, cbdigo postal antidag federahva)

6. Pals de origen,

6. Ildentificacién del lote.

7. Fecha de Caducided ¢ consumo preferente (indicado condiciones de
congervacion, si de efio depende la vigencia de lz fecha de caducldad 0 COnRSUMo
préferente).

8. informacién nuirimental.”

. Condenido energético (Keal)fg.

. Proteinas.

Hidratos de carbeno (Carbohidratos), Indicando fa cantidad de azdcares.

. Gragas o lipidos {8specificando grasa saturada).

. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
menolnsaturada {g), Acidos grasos trans (g), Colesterel (mg).
Fibra dietética.

. Sodio,

. Porclones por presentacion.

[ =N

—~

=50
e
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Especificaciones Técnicas de Calidad BLENLSMR
Departamento de Aseguramiento de la Calidad wmisms‘;mm;

Informacion en espafiol.
Leyenda del Presupuesto de Egresos de |a Federacion vigente y el logotipo del
Sislema Estatat DIF. Siendo la siguiente: "Esle programa es piblico, ajenc a
“cualquisr partide polftico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”, )
9. Leyendas precautorias (En el case de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).
A ‘La tintsi no debe eontener plomo. .
.El disefic del empague seré a seleccion de color.
El envase debers indicar el mode de preparacion y conservacion.
El embalaje debera- indicar el numero méximo de estibas para el corgcto
almacenamiento det producto. )

Transporte: Los insumos deben de ser transporiados en condiciones que gvitan
* su cdntaminacién. Se deben proteger-de plagas o de contaminantes fisicos, quimjcos o
¢ biolédicos sblo pedidn wilizar plaguicidas autorizados por la Secretarfa de Salud en sl

marcg de coordinacion de la CICOPLAFEST. '

2016

. | Procesos: Con & fin de’ garantizar que todo ef proceso productivo del afimento
cumpla -con los requisifos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
conta |nac|én es |mporiante que la planta procesadora ‘cumpla con la Norma) Offcial

it e Rararie ot ‘.’{,::j R UA SRt el A0 TR ?'i"»fr“leﬂfﬁ' Rochazo)

Apariencia Color olor y aspec!o‘ de | Oter, color, sabor aSp?clo
, acuardo a las caracletisticas | diferenles a las estableckias
sensoriales establecidas.
Envase fntegro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fu%ts
rasgaduras, con fuga oo eon evidencla de faupa
. evidéncia de fauna nociva. nociva,
Fetha de caducidad o | Vigente, minime 6 meses a Vanclda ' X
de consumo preferente | partir de 1a fecha de recepcion.

10. Normatividad Aplicable:

Leche-Denomlaclones Especa{ cacmnes F|smoqulm|cas
| Informacidn.Comerclal y Métodos de Prueba.
Productos vy Servicios. Leche, Formula Léclea, Producto

NOM-155-SCFI-2012

NOM-243-SSA14-2010 Lacteo Combinado v Derivados Lécteos. Disposicionas y-
. Especificaciones Sanitarias. Mélodos de Prusha. y
NOM-086-55A1-1994 Bienes y Sewvicios. Alimentos y Babidas No Alcohdlicas

Pag. 4
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Especificaclones Técnicas de Calldad

JALISCO

Departamento de Aseguramlento de la Calidad e Num:s i s

con Modificaciones en su Composicién, Especificacion
Nufrimentales.

’ Especificaciones generales de eliquelado para alimenfos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 | v . bebidas no alsohélicas preenvasados-Infarmacion
) comercial y sanitaria.

Informacién comercial - declaracién de cantidad enlla
eligueta. Especificaciongs,

NOM-030-SCFI-2008

Producios "preenvasados-contenido neto folerancias|y

NOM:002-SCFI-2011 métodos de verificacién. :

1
Praclicas de higlene para el procesc de aﬂmenioﬁ,

NOM-261-55A1-2000 bebldas o suplemsntos alimenticios.

Reglamento de Gontrol Sanltario de Productos y Servicios. Secretarfa de Salud, '

.| Acuerdo por el que se determinan los adilivos y coadyuvantes en alimenios, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica a! diverso por el que se deferminan los aditives ¥
coadyuvantes en alimantos, bebidas y suplementos alimenticlos, su uso y disposiciones
sanilarias. ) : :

CAC/RCP 58-2004, Cédigo de précticss para ta prevencién y reduccion de la presencia
de plome an log'afimentos. T

Gula de Aseguramienlo do la Calidad Almentarta, Programas Alimentarios 2015.
Diteccion General de Almentacion y Desarrdllo Comunitario, Direcclén de Afencion
Allmentarla. Subdireccién de Aseguramisnie de la Calidad Alimentaria de DIF Nagional

y Secrefaria de Salud.

p

2.l

2
JALISCO

QOMILRRND DEL ESTADO
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gt I |
f? g if Especificaciones Técnicas de Calldad BJ_ SIAR

ISC0 Dapartamento de Aseguramiento de la Caltdad m“mm HEIES
] ANEXO 1B
LECHE SEMIDESCREMADA ULTRA_PASTEURiZADA 1L
DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Proqucto obtenido de la secrecién da las giénﬂulas mamarias de las vacas, sin calostro, ef
cualidebe ser sometido a tratemiento térmico para garantizar |a Inocuidad del praducto.
Adends pueden sgometerse & otras operaciones fales como clarificacion,

hombgeneizacidn, estandarizaclon u ofras, suampre y cuando no contaminen al producio y
* cumplan las especificaciones.

El enjpaque podra presentarse en TETRA PAK da 1 lifro o &h Pelicula Plana Plgmenlad
Imprgsa Mulficapa de 1 litro con wda de anaquel minima de § mases.

~ Adithtos. Sdlo se podrén ulIIizar los adilives permitidos por fa Secfetaria de Salud y qys
estén|listados ani 8l Acuerdo por el que se determinan los aditives y coadyuvantes gn
alimenjtos, bebldas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones senilarias.

GCOMPOSIGION DEL PRODUCTO:

2016

Caracteristicas Sensoriales

Caracteris!lco blanco crernuso
Caraclerlstico de la leche de vaca, agradable, axento de olorgs
exiraitos.

Agradable y caracterfstico . de [a leche de vaca,

Aspecto, consistencia | Liquido homogéneo sin sedimanto ni separacion de grass,
y textura caracteristico, )

2.2, Caracteristicas Microblol6glcas

i Mesoﬂllcos aeroblos Negallvo
- | Mesofilicos angeroblos ) Nagativo
Termifllicos aeroplos |~ Negativo
Termifllicos anaerobics Negativo

2.3. caracterlstléas Fisicoquimicas

%
S5

Contenldo nelo De acuerdo a.lo declsrado e.n‘la etiqueta +/- § %

| Densidad {(15°C} 1.029 g/mL Minimo
Grasa Bullrica 16 -18gl
Acidez (&cido Laclico) : 1.3-1.7g/l.
Sdlidos no grases 83 gil. Minimo
2, )
Punto crioscopica ( oorg;)o%.ggggﬁ )
Lactosa 43-62¢g/L

Av. Alcalde No. 1220, Col, Mirafiores, C.P. 44270
Guadgalajars, Jalisco, Meéxico
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Especificaciones Técnicas de Calidad

JALIS CQ Departamento de Asegiramiento de Ia Calidad ARA UESTEAS ENbalcs |
Profefna . —_30 g Minimo i
Caselna. 24 gil. Minimo |

. 1,033 - 2,333 Ul
Vilamina A (310 - 670 microgramosiL}
L 200 - 300 UL
Vitamina D {5 - 7.5 migrogramosil.)
Materia exirafia . Aussncia
- L ' Caraclerfsticas propias de la leche de vaca.
| Prusba de aulenlicidad Periit da proteinas y Perfil de dcidos grasos.
-Nota: La refacién cagelna protelna debe ser al menos de B80% (mim).

Impurezas y materla extrafia: El producto no debe -contener fragmentos de insedto,
peles y excretas de roedor, asl como de cualguier ofra maleria extrafia de ciigan animal o
vegetal gjena al producto, Ver punto 2.3, Caraclerfsticas fisicaqulmicas,
Daterminacin.de autenticidad:

1 Prt.)t_efnas propias de la leche: Para ol caso de la leche ullrapasteurizadé ylo

deshidratada, ka proteina caseica deberd ser al menos de B0 % (m/n). Si el valor as

diferente debers notificarse.como aipico de protelnas de la leche,

2) Caracterizacién del perfil de 4cidos grasos C-4 @ C-22 eplicando ol méfodo de prieba
descrilo en la Norma Mexicana NMX-F-480-NORMEX-1899, : ;

3} Determinacin, identificacién y cuantificacién de eélerofes an grasa anhidra exirdida de
feche y productos lcteos por cromatografla de gas-iquido. NMX-F-707- COFOCALEC- -
043 P . : . . o -

P A I L
Asgénlco ) 0.2 mg/Kg Méximo
Mercurio ) : 0.05 mg/Kg Méximo

Plomo : ) 0.1 mg/Kg Maximo
Aftatoxinas M1 . 0.5 microgramosi/L. Méximo

3. Vida de anague! y Condiclones de Almacenamiento: El preducto deberd
corservarse en hush eslade y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbloldgicas y senseriales como minlmo, seis meses a partir de la fecha de fabricacién
o anvasado del alimento,

El producto terminado debe conservatse en lugares qus reinan Tos requisitos saniarios
que esiablece el Reglamento de Conbol Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en & punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Précticas de
higiene para ¢l proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimeanticios.

4. Envase: Dsberd ser un fecipian(e de material resistente e inocuo y que garantice
la estabilidad del producto, da tal manera que no aflere sus cualidades higienicas,

nufricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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o 6. Identificacion del lote:!

.‘ 4 - A ey
JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
' - DJ-ADN-443/16-2-1I

i 1 g e T
R s fgc' gﬁ Especificaclones Técnlcas de Calidad : BlefS ‘ [& H

IS EO Departamento de Aseguramiento de la Calidad m,'wmmm“ms’

EHempague podr& presentarse en TETRA PAK de 1 lltro o en PELICULA PLANA
PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con wda de anaguel mfnima de 8 meses.

. . | Embalaje: Se debe usar materlal resistente que ofrezca la proteccidn adecuada a
los ewases para-impedir su delerioro exterior, a la vez gue facitilon su maniputacisn,
-almadenamiento y distribucién. El recipiante tendré capacidad para resguardar la totalfdad
de lag piezas sin dejar aspaclos vaclos, cuyo movimnianto provogue la ruptura o detgfioro

aqus colectivo serd en cajas de cartén con 12 Iltros con la deb|da resistencid y que
“ofrezch la proleccitn adecuada en el sellado para evilar ®l deterioro externo yfen fas
tarima$ que faclliten el mansjo durante su almacenamiente y distribucion. El cofugado
_ deberd tener la resistencia suficients para soportar 7 camas de leche por tarima.

tiquetado: )
v Degje cumplir con lo que establece la NOM-D51-SCFI/SSA1-2010 Especiﬁ%ciones
eralos do éliquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas presnvasados-
" |nfg mam('m comemal ¥ sanitaria vy con la. NOM 165- SCF|2012

s de la Norma Oficial Mexicana NOM-1 55~SCFE-2012)
3. Conlenido nelo, masa drenada, ’ :
4, Nombre denominacion o razén soclal, domicillo fiscal de la empresa gue el
el producto (calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).
5. Pals ds origen.

7. Fecha de Gaducided o consumo preferente {indicado  condicicnes
conservacin, si de ello depends la vigencia de la fecha de caducidad o consum
. - preferente). . .
8. Informacién nutrimental.
a,” Conlenido energético {icalyg.
b. Proteinas.
Hidretos de carbone (Carbohidratos), indicando la canudad de azlicares.
Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
Todas o ninguna de las sigulentes: Grasa polinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acldos grasos (rans (g), Co}esterol {mg).
Fibra dietética.
g. - Sadio. : . . )
h. Porciones por presenlaclon )

/37% . ' Phg.3

e

@

-

JALISCO

GORBIL RNG DEL ESTAT)
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LEQE [j] F Especificaciones Técnicas de Calidad Bth §

JALIECO Departamento de Aseguramiento de la Calidad A RSO S

i.  Informacién en espafiol.
I Leyenda del Presupuosto de Egresos da la Federagién vigenta y @l logotipo He!
Sistema Estatal DIF. Stendo Ia sigulents: “Este programa-es pblico, ajend a
cualquier pardido pollfico. Queda prohibido ef uso para fines distintos a/los
establecides en el programa®. - ) )
9. lLeyendas precautorias (En el caso de que incluya Ingredientes. que causan
hipersensibiligad),
+ Lafinta no debe contanar plomo. -
»  Eldisefio del empaque seré a selaccién de color.
+  Elenvase deber4 indicar el medo de preparacidn y conservacién,
+ FEI embalgje deberd indicar el ‘nimero méximo- de estibas para el corrdecto
almacenamiento det producte.

7. Transporte: Los insumos deben do ser transportados en condicionas qus avitén
su contaminacién. ‘Se-deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos

biclégicos sdlo podran utifizar plaguicidas ewtorizados por la Secrstaria de Salud en ¢
marco de coordinacién de la CIGOPLAFEST. . :

2016

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
"cumpla con los requisitos minimos establecides de précticas de higlene y evilar su

contaminacién, 8§ importants que is planta procesadora cumpla con fa Norma Oficial
" Mexicana NOM-251-SSA1-20089, o .

8. " Ciltertos de acepfacién: En fa recepcion del insumo se acapta o rechaza de 3&
acuerdo a los.siguientes oriterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1- %
'2009: .

Ny N

AT e

\Cap

L olor, olor y . aspecto de | Olor,
arial ) 4
Apariancia acuerdo a las caracleristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
Envase ) Integro: Léimpic, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas [ _

rasgaduras, coh fuga oo con evidencia de fauna
svidencia de fauna nociva. nociva. .

Fecha de caducidad o | Vigents, minimo 6 meses a
de consumo prefersnte | partir de la fecha de recepcion,

Vencida

10.  Normatlyldad Aplicable:

U “"ff‘""‘."i r‘ﬂ‘ 55 i .p;‘;\- ._-&? '\ i"?:‘. '., - ‘?{;(} ;& z‘bw;y.ﬂr,. .z‘k ."f ’4\3& r‘t:".'t' .,1:v T\ -:'_g :q»\. }?S,W‘Y L0 'ZE?J\%", ; T

R e G
ABE.BOF]. ache-Cenominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas,

NOM-165-5CF1-2012 Infarmacién Comercial y Métodos da Prueba.

Productos y Servicios. Leche, Formule [actea, Produclo

NOM-243-55A1-2010 Lactso Combinado y Derivados Lacteos. Disposicionas y .

Especificacionss Sanilarias. Métodos de Prueba. - .

3

Pég. 4
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: PARA NUESTRAS | FAMILIAS )
DJ-ADN-443/16-2-1I

E_speéificacio_nes Técnicas de Caiidad_ : M EN\L‘SIAR

Departamento de Aseguramiento de fa Calidad EAA HUFSTRAS EAFILLAE

Bienes y Servicios. Alimentos y Bebidas No Alcohdlicas
con Modificaciones en s Composicion. Especificaciones
Nutrimentales.

Especilicaciones generales de e1|quelado para alimantos
- HIOM-051-SCFIFSSA1-2010: | ¥ bebldas no alcohdlicas preenvasados-!nfurmaczb
comercial y sanitaria.

informacién comerclal - declaracion de canfidad e7’ la
etigueta. Espacificaciones.

Productos preenvasados-contanide neto lolsrancsfs ¥
métodos de verificacion.

Praclicas de higiene para el proceso de allmfntos,
bebidas ¢ suplementes alimenticios.

A eglamento qé Conirol Sanitario dé Productos'y Servicios. Secrelefa de Salud. I

l(l:uerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en’ alimentos, bepidas y
plamentos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

cuerdo por el gue se modifica el diverso por, el que se deferminan. fos agitivos y

cadyuvanles en allmentos bebldas y suplementos alimenticios, su usoy dispsiciones
sanilarias,
CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la pravencién b reducclbn de ka yesencia
ds plomo en.los alimentos. :
Gufa-de Aseguramienlo de la Calidad A¥imentaria, - Programas Alimentarigs 2016.
Direccion General de Alimentacidn y Desarrollo Comunitaria, Direccion de Atencion
Alimentaria. Subdireccion de Asegurataienic de (a Calldad Alimentaria de DIF Pacienal

y Secretaria de Salud. |

NOM-086-55A1-1594

K OM-030-5CFI-2006

NOM-002-SCFI-2011

NOM-251-8§5A1-2009

’?7/ : Pig, 5
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